A - Codigo: ET CAF036
f ESPECIFICACION TECNICA DE PRODUCTOS TERMINADOS €
-l’ . P P Versién: 1.0
Prosud Café_Instantaneo_Liofilizado CRUZEIRO 12x170g P‘::':: Lded
1 Antecedentes Generales
1.1  Nombre del producto Café_Instantaneo_Liofilizado CRUZEIRO 12x170g
1.2 Nombre Comercial del Proveedor/Elaborador Compaiiia Iguacu de Café Soluvel.
1.3 Razdn social elaborador Compaiiia Iguagu de Café Soluvel.
1.4  Nombre Comercial del Importador/Distribuidor PROSUD S.A.
1.5  Razdn social PROSUD S.A.
1.6 Direccién - Teléfono LAUTARO 2102-D, QUILICURA, SANTIAGO - CHILE. +56 2 2913 5000
1.7 RUT/CUIT o similar 78.030.690-4
1.8  Contacto Comercial RAFAEL UNDURRAGA rundurraga@prosud.cl
1.9 Responsable de Calidad CATALINA VALENZUELA cvalenzuela@prosud.cl
1.10 Pais de Origen del Producto BRASIL
1.11 Autorizacion Sanitaria de origen para el producto CEP 86300-000 / CNPJ (MF) N°76.255.926/0001-90
1.12 Resolucidn Sanitaria del producto Segun partida de producto internado.
2 Descripcion del Producto Cadigo Interno
2.1  Descripcién General Café_Instantaneo_Liofilizado CRUZEIRO 12x170g
2.2 Descripcion Legal Café_Instantaneo_Liofilizado CAF036
2.3  Descriptores Legales (Claims) N/A
3 Diagrama de flujo y/o explicacién del proceso de elaboracién.
CAFE VERDE
[ TOSTADOR
GRANULACION
g  EXTRACCION
EXTRACTO 1 EXTRACTO 2
CENTRIFUGACION
| AROMA le—]  srieper
CONCENTRACION
a4 Declaracion de Ingredientes y Aditivos
4.1 Listado de Ingrediente y Aditivos (En orden decreciente segun formulacion)
100% Café.
Ingredientes % composicion referencial (*) Funcién Tecnoldgica Limite Legal de Aditivos
100% Café. Café. Ingrediente -
TOTAL 100,00% (*) Cuando aplique (Ej. En ingredientes caracterizantes).
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5 Informacién Nutricional

5.1  Tabla de Informacion Nutricional

INFORMACION NUTRICIONAL

Porcidn: 1 cucharadita (2g)
Porciones por envase: 85

(RSP LN ENERGIA |GRASAS §AZUCARE[SODIO [n]
SOLIDOS /10 300 5 15 500

[tiquipos / 1 80 3 5 100

100 g

1 Porcion

Metodologia de Analisis Mayor Area Rotulable | Ocm?

Energia (kcal) 276
Proteinas (g) 19,7
Grasa total (g) 0,3
Grasa saturada (g)
Grasa monoinsaturada (g)
Grasa poliinsaturada (g)
Acidos grasos trans (g)
Colesterol (mg)
H. de C. disponibles (g) 48,7
Azlcares totales (g) 42,2
Fibra dietaria total (g)
Fibra soluble (g)
Fibra insoluble (g)
Sodio (mg) 293
Cafeina (g) 3,4

5,5 Factores Atwatter No Aplica Ley 20.606

0,4 Kjeldhal
0,0 AOAC

1,0 Tebrico
0,8 Tebrico

59 AOAC
0,1 AOAC

No Aplica Ley 20.606

No Aplica Ley 20.606

No Aplica Ley 20.606

VITAMINAS Y MINERALES 100 g

Metodologia de Analisis Etiquetado Opcional GDA

Vitamina A (ugER)
Vitamina C (mg)
Vitamina D (ug)
Vitamina E (mg ET)
Tiamina (Vit. B1) (mg)
Riboflavina (Vit. B2) (mg)
Niacina (mg EN)
Vitamina B6 (mg)
Acido Félico (ug)
Vitamina B12 (ug)

Ac. Pantoténico (mg)
Vitamina K (pg)
Calcio (mg)

Hierro (mg)

Fosforo (mg)
Magnesio (mg)

Zinc (mg)

Porciones por envase: 85
Cada porcién de 1 cucharadita (2 g) contiene:
Calorias | Az. Tot. | G,total | G.Sat. Sodio

6Kcal 08¢g 00g ** 6mg

0% | 1%|(*) 0% | | 0%
% de la recomendaci6n diaria para un adulto en base a 2000 K¢
(*) Segun valor diario de CIAA de UE.
(**) Contiene menos de 3g de grasa por porcion.

(*) % en relacion a la Dosis Diaria Recomendada para Chile.

5.2  Fuente de Informacién Nutricional

Tablas Referenciales [ [ Indicar nombre de la tabla de referencia utilizada y método de cdlculo. |

Anélisis de Laboratorio [ x ]

Indicar Laboratorio. |Laboratorio Planta

6 Contenido de Potenciales Alérgenos

6.1  Definicion |Presencia o0 compuesto causante de una reaccién adversa en la poblacion.

6.2  Lista de Alérgenos segun Resolucién Exenta N°427/2010.

6.3 Indicar Alérgenos Presentes

6.2.1 [Cereales que contienen gluten

6.3.1 Alérgenos presentes en el Producto

6.2.2 [Crustaceos y sus productos

6.2.3 |Huevos y sus productos

No Posee.

6.2.4 [Pescados y derivados

6.3.2 Alérgenos presentes en otros productos de la misma linea.

6.2.5 [Mani, soya y sus productos

6.2.6 |Leche y productos lacteos, incluida la lactosa

No Posee.

6.2.7 [Nueces y productos derivados

6.3.3 Otros alérgenos presentes en la planta:

6.2.8 [Sulfitos en concentraciones mayores a 10ppm.

6.2.9 |Otros (Indicar) No posee.

Especificacion de Calidad
7.1  Caracteristicas Fisicas (variables a medir segln tipo de producto y exigencias R.S.A.)

Tipo de Andlisis Valor declarado Minimo Méximo Metodologia Utilizada Norma de Referencia

Contenido Neto [Expresado en g o ml] 170 g 169,575 g 170,425 g Balanza Integrada en linea de envasado. NCh 44
Contenido Drenado N/A - - - -
Volumen 0,001463m3 0,001456m3 0,001470m3 NCh 44 NCh 44
Dimensiones 9x8x18,5cm -0,25% +0,25% N/A N/A
Unidades por Envase N/A N/A N/A N/A N/A
% Defectos Criticos - - AQL 0,65% NCh 44 NCh 44
% Defectos Mayores - = AQL 2,5% NCh 44 NCh 44
% Defectos Menores - - AQL 10% NCh 44 NCh 44
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7.2 Caracteristicas Quimicas (variables a medir segln tipo de producto y exigencias R.S.A.)

Tipo de Andlisis Valor declarado — Limites — Metodologia Utilizada Norma de Referencia

Minimo Maximo

Granos carbonizados [%] = = 5,00 Medicidn directa ARTICULO 455 R.S.A Dt0.977/96
Materias extrafas [%] - - 1,00 Medicion directa ARTICULO 455 R.S.A Dt0.977/96
Humedad [%] = = 5,00 Medicion directa ARTICULO 455 R.S.A Dt0.977/96
Cafeina [% en base seca] - 2,50 - Medicion directa ARTICULO 456 R.S.A Dt0.977/96
Extracto acuoso [% en base seca] = 20 = Medicidn directa ARTICULO 456 R.S.A Dt0.977/96

7.3 Caracteristicas Microbioldgicas (variables a medir seguin tipo de producto y exigencias R.S.A.)
Tipo de Analisis Plan (,je muestreo Limites Norma de Referencia
Categoria Clase n c m M
Lactobacillus [UFC/g] 5 Bl 5 2 10? 10° ARTICULO 173 R.S.A Dt0.977/96
7.4  Caracteristicas Organolépticas (variables a medir segun tipo de producto y exigencias R.S.A.)
Apariencia Buena, aspecto normal.
Aroma Suave y caracteristico, libre de aromas extrafios.
Color Normal y homogéneo.
Sabor Normal y homogéneo, libre de sabores extrafios.
Textura Suave, caracteristica.
After Taste Sin resabios extrafios.
7.5  Uso Previsto Preparacion: coloque en la taza una cucharadita (2g) de café CRUZEIRO, afiada agua a punto de hervir y azdcar a su gusto.
7.6 Modo de Preparacion Preparacion: coloque en la taza una cucharadita (2g) de café CRUZEIRO, afiada agua a punto de hervir y azlcar a su gusto.
7.7 Grupos vulnerables No posee
7.8  Mercado de Destino Retail, Mayoristas, Catering, Otros.

|8 Datos Logisticos y Empaque

|8.1 Datos Logisticos y Codificacion
Unidad de Venta Frasco Vidrio + Sello PeelOf + Tapa HDPE Volumen de Caja 0,01756m?
Unidades por Display N/A Alto de Caja 190mm
Display por Caja N/A Largo de Caja 330mm
Unidades por Caja 12 Ancho de Caja 280mm
Volumen de Unidad 0,001463m? Cajas sugeridas por Camada 11
Peso Bruto por Unidad 0,700kg Camadas Sugeridas por Pallet 6
Peso Bruto por Caja 8,60kg Cajas Sugeridas por Pallet 66
A? en Uso x Camada / % A? Utilizada 1,016m?  / 84,7% Altura Sugerida de Pallet 129cm
[coD EAN 13 (Unidad) [ 789 6019 20846 8]  [COD EAN 13 (Display) N/A
[COD DUN 14 (Caja Master) [ 1789 6019 20846 5| [Cddigo Interno de Producto CAF036
8.2  Caracteristicas de Empaque (Envases y Embalajes)
Envase Primario Material Espesor Peso Volumen
Frasco Vidrio + Sello PeelOf + Tapa HDPE 300pm 530,008 0,001463m3
Envase Secundario Material Ancho Largo Espesor
Bandeja Corrugado + PE Termocontraido + Etiqueta 280mm 330mm 5,0mm
Envase Terciario Material Ancho Largo Espesor
N/A N/A N/A N/A
. ) Tipo de Impresiéon Colores en Impresion Alto Ancho Largo
Envase Primario -
Flexografia CMYK N/A 140mm 47mm
Envase Secundario Tipo de Impresion Colores en Impresion Alto Ancho Largo
Flexografia N/A 330mm 280mm 280mm
- Tipo de Impresion Colores en Impresion Alto Ancho Largo
Envase Terciario
N/A N/A N/A N/A N/A
9 Condiciones de Transporte
9.1 Tipo de Camidn o Contenedor |Cerrado, a T° ambiente.
9.2  Tipo de Termdgrafo [n/A
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10 Condiciones de Almacenamiento
10.1 Almacenar en Bodega |Producto listo para el consumo. Mantener en lugar limpio, fresco y seco.
10.2 Almacenar una vez abierto |Mantener el envase cerrado.
11 Vida Util del Producto y Codificacion de Trazabilidad
11.1 Vida Util 36 meses, en condiciones normales de conservacion y almacenamiento.
11.2 Definicién de Vida Util Estudios de Vida Util, aplicados por el Proveedor.
11.3  Rotulacién Explicar sistema de rotulacion para vencimiento y lote.
Elaboracion XX L:DDMMAA HH:NN Dos digitos para el dia, mes y afio. Dos digitos para la hora y minutos.
Lote XX L:DDMMAA HH:NN Dos digitos para el dia, mes y afio. Dos digitos para la hora y minutos.
Fecha de Vencimiento DD/MM/AA Dos digitos para el dia, mes y afio.
Duracidn N/A

|12 Declaracion de Organismos Genéticamente Modificados (OGM)

|Cua|quier organismo cuyo material genético se ha modificado artificialmente. Indicar presencia o ausencia de OGM, marque con una X.

Ausencia no S
confirmada

| X | Ausencia | éCudles? |

|13 Declaracion de Multiresiduos

|Indicar presencia o ausencia de Multiresiduos, marque con una X, en el caso que sea presencia indicar a cudl se refiere. Ejemplos: Pesticidas, Hormonas, etc.

| X | No | | | Sl |--> éCuales? |

|14 Certificaciones del Producto

[No Posee

15 Imagen del Producto o Etiqueta
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LIOFILIZADO

CAFE INSTANTANEO

CRUZEIRO LIOFLIZADD ANADA AGUAA
PUNTODE HERVIR YAZUCARA GUSTO.

OMARCA RE oL
GRUPO.

) II
i - disp. (g)
‘azicares totaeslg) £2 2
s ®
Cateina (g) o X 3conxses

7896019208468

CONT. NETO

sacd Jcoracoes.com.br

16 Control de Cambios

N° de revision Fecha revision Descripcion del Cambio

001

17 Aprobacion Especificacion Técnica

Aseguramiento de Calidad Desarrollo de Productos

Catalina Valenzuela Jorge Figueroa

Jefe Aseguramiento de Calidad fo Ingeniero Desarrollo de Productos




