[

Cod: FT-PT-FS
FICHAS TECNICAS PRODUCTO TERMINADO

Revisién. 5

FOOD SERVICE Fecha Emisién: Noviembre 2019
( Producto: JALEA 15 [ Cédigo: |cek12-24-26-30-34-38-42-46-50-56 |
Descripcion: Postre de alto rendimiento y bajo en calorias. Contiene aproximadamente la tercera parte de las calorias en relacion a la jalea tradicional. Se

presenta en forma de polvo granulado, de bajo poder higroscépico, facil disolucién y reconstitucion.

Ingredientes:

Azucar, gelatina, acido citrico anhidro, maltodextrina, CICLAMATO DE SODIO, cloruro de sodio, ACESULFAMO-K, saborizantes artificiales,
fosfato disddico anhidro y colorantes segun tabla de sabores:

Tabla Sabores:

Durazno: TARTRAZINA (SIN 102), AMARILLO CREPUSCULO (SIN
110), Azorrubina (SIN 122).

Frambuesa: AMARILLO CREPUSCULO (SIN 110), Azorrubina (SIN
122), Azul brillante (SIN 133).

Guinda: Azorrubina (SIN 122), Azul brillante (SIN 133). Limoén: TARTRAZINA (SIN 102).

Melén Tuna: TARTRAZINA (SIN 102), Azul Brillante (SIN 133). Naranja: AMARILLO CREPUSCULO (SIN 110).

Pifia: TARTRAZINA (SIN 102), AMARILLO CREPUSCULO (SIN 110),

Azorrubina (SIN 122). Frutilla: Azorrubina (SIN 122), AMARILLO CREPUSCULO (SIN 110).

Papaya: TARTRAZINA (SIN 102), AMARILLO CREPUSCULO (SIN

Manzana: TARTRAZINA (SIN 102), Azul Brillante (SIN 133). 110), Azorrubina (SIN 122)

Rendimiento:

Con 1 Kg de producto en polvo se obtienen 16 Kg de producto listo para ser consumido. El nimero de raciones sera directamente
dependiente de la cantidad a servir y las condiciones de preparacion del producto, a continuaciéon se muestra un ejemplo de la relacién entre
el nimero de raciones en funcién del tamafio a servir:

Numero de raciones aproximadas por kilo

Gramos por racion servida

128 125

Formas de Preparacion:

Antes de preparar los alimentos lave cuidadosamente sus manos, ufias y los utensilios que va a utilizar.

Definida para condiciones operacionales normales, es decir, temperatura de refrigeracion y gelificacion dentro de pocillos. Disolver 1 Kg de
producto en 15 L de agua recién hervida, mezclar hasta lograr una completa disolucién del producto. La cantidad de agua variara en funcién
del nivel de gelificacién deseado y a la infraestructura disponible. Se recomienda disolver: 1 x 15 L en preparacion en pocillos y una éptima
cadena de frio. 1 x 12 L en preparaciones con flaneras y budineras. 1 x 10 L para jalea gitana o refrigeracion deficiente.

Consejos Técnicos:

Las jaleas requieren temperaturas de refrigeracion (< 5°C)

A este producto no se debe agregar frutas acidas (pifia cruda, kiwi o naranja), porque afecta la fuerza del gel.

Si las condiciones de infraestructura no permiten mantener la cadena de frio, o si se desea presentar en moldes con figuras geométricas, se
debe aumentar la concentracién del producto en la preparacion.

Uso Previsto:

“El consumo de este producto no es apto para personas con alergias alimentarias (alérgenos previamente declarados) y para grupo
vulnerables consultar con un especialista”.

El producto se debe consumir diluido bajo la forma de preparacion sefialada, no estando destinado al consumo directo bajo su forma original
de presentacién y concentracion.

Composicién Nutricional:

Porcién: Con 1 cucharadita (8 g) de producto en polvo, una vez reconstituido con 2 taza de agua, se obtienen
125g de postre preparado. Andlisis Ley 20606 (Tercer tramo de la Ley)
Porciones por envase: Aprox. 128.
100 g Porcién 8 g 100 g PT Limite Observacién

Energia Kcal 374 29 23 275 Cumple
Proteinas g 17,7 1,4 1,1
Grasa Total g 0,0 0,0 0,0
Hidratos de Carbono Disp g 75,9 59 4,7

Azlcares Totales g 73,1 57 4,6 10 Cumple
Sodio mg 558 44 35 400 Cumple

Edulcorantes

Contenido en 100 g

Contenido en 1 porcién de 125

Ingesta Diaria admisible (IDA) maxima segln

g FAO/OMS mg/K de peso corporal.
Acesulfamo-K mg 12,6 15,7 15
Ciclamato de Sodio mg 60,6 75,8 7




Especificaciones Microbiol6gicas Especificaciones Fisico - Quimica
Parametros Limite Maximo Método de Andlisis Parametro Rango Método de Andlisis
Recuento Total Mesofilos Aerobios (u.f.c./g) RSA 1x10* NCh 2659. Of 2002 Humedad 0-5 NCh 841 Of 1978
Salmonella RSA Ausencia ISO 6579:1993 PH 3,0-4,0 PH metro
Especificaciones de los Contaminantes y Residuos
Parametros Criterio Normativa Vigente

Metales pesados
(As,Cd,Cu,Fe,Hg,Pb,Se,Zn)

Limites segin R.S.A

RSA977/96 Art. 160 (vigencia 14.01.2015)

Micotoxinas (Aflatoxinas T, Zearalenona, Ocratoxina,
Deoxinivalenol,Fumonisinas.)

Limites segiin R.S.A

RSA977/96 Art. 169

Dioxinas y PCBs

No aplica RSA977/96 Art. 170
coplanares
- - . RSA977/96 Art. 162 (Resolucion ex. N°33/10, MINSAL, fija tolerancias méaximas de
Residuos de Pesticidas No aplica . e ’
residuos de plaguicidas en alimentos.)
RSA977/96 Art.203 letra d (Resolucion ex. N°1462/99, MINSAL, fija tolerancias
Residuos Veterinarios No aplica maximas de residuos de medicamentos veterinarios en alimentos destinados al

consumo humano.)

RSA977/96 Art. 175 (Resolucion ex. N° 636, MINSAL, Establece dosis méaxima de

o ica (**
Irradiacion No aplica (**) irradiacion de alimentos.)
Este producto se considera como genéticamente no modificado o que no es derivado
de ningn organismo genéticamente modificado, tal y como lo define la CEE y sus
GMO No aplica (**) directrices 1830/2003/CEE acerca de etiquetado y trazabilidad y 1829/2003/CEE

acerca de alimentos y alimentacién modificadas genéticamente o cualquier
maodificacion a la legislacion vigente.

* Contaminantes especificos revisados segiin MP correspondiente a cada producto.
** Sujeto a andlisis de proveedor

Declaracién de Alérgeno

Alérgeno Contiene Podria contener
Gluten X
Crustéceos y sus productos
Huevo y sus productos X
Pescado y sus productos
Soya X
Mani
Leche y sus productos X
Nueces y sus productos derivados X
Sulfitos en concentraciones de 10 mg/kg o0 mas.

Vida Util

La duracion del producto dentro del envase cerrado, almacenado en un ambiente fresco, limpio, seco y protegido de la luz es de 18 meses.

Especificaciones del envase 'y

S el contenedoras es de 10 bolsas de 1 Kg.

El producto se presenta en envases unitarios (bolsas) con un contenido neto de 1000 g. El tipo de material de envase primario corresponde a
un film bilaminado con barreras a gases y humedad, dispuesto dentro de contenedora de 10 Kg de producto. El contenido total de las

cerrado.

proteccién del producto.

ET producto debe ser aimacenado en un ambiente resco, IMpIo, Seco y protegido de la luz. Una vez abierto mantener el producto bien

Almacenamiento y Transporte El transporte se realiza a T° ambiente, en camiones que retnen los requisitos de buenas practicas de manufactura que garanticen la

Sabor EAN DUN Sabor EAN DUN
Durazno 7804606290055 37804606290056 Frambuesa 7804606290086 37804606290087
Frutilla 7804606290079 47804606290077 Guinda 7804606290093 47804606290091
Cdédigos de Barra Limén 7804606290017 47804606290015 Manzana 7804606290031 37804606290032
Melén Tuna 7804606290062 37804606290063 Naranja 7804606290048 47804606290046
Papaya 7804606290024 37804606290025 Pifa 7804606290000 47804606290008
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